SV RESTAURANT/MENSA
KANTONSSCHULE OLTEN

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass
einladen - die Wahl der richtigen kulinarischen
Begleitung ist essenziell fiir den Erfolg einer ge-

lungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen. Mit
erfahrener Planung und fachkundiger Beratung
stehen wir IThnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie
mit erstklassigem Service wahrend des Anlasses.

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinarischen
Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Julia
Restaurant Manager
T+41623118453
Julia.wullschleger@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG
SV Restaurant / Mensa Kantonsschule Olten
Hardfeldstrasse 53
4600 Olten
https://kanti-olten.sv-restaurant.ch



FRUHSTUCK

ZMORGE-PACKLI

ZMORGE-PACKLI FUR DEN START Stiick 7.00

Duftender Kaffee, Tee oder heisse Schokolade, Orangensaft,
ofenfrische Gipfeli, verschiedene Brotchen

ZMORGE-PACKLI FAIRTRADE Stiick 10.50

Duftender Fairtrade-Kaffee oder -Tee, Fairtrade-Orangensaft,
ofenfrische Gipfeli, knusprige Vollkornbrotchen, Butter oder
Margarine, Fairtrade-Honig und Fairtrade-Konfittire, Friichtekorb

ZMORGE-PACKLI GENUSS Stiick 15.00

Duftender Kaffee, Tee oder heisse Schokolade, Orangensaft,
Fruchtsafte, ofenfrische Gipfeli, knusprige Vollkornbrétchen und
Vollkornbrot, Butter oder Margarine, Honig und Konfitiire, diverses
stisses Gebdck, hausgemachtes Birchermiiesli und Friichtekorb

KAFI UND GIPFELI Stiick 4.00

Duftender Kaffee, Tee, oder heisse Schokolade mit Gipfeli

A LA CARTE

OFENFRISCHES

Knusprige Buttergipfeli Stiick 2.00
Kerniges-Rusticogipfeli Stiick 2.00
Ofenfrisches Laugengipfeli Stiick 2.00
Fairtrade-Schoggibrotli Stiick 2.00

Kornerbrotli Power Stiick 2.20



FRUHSTUCK

FRUCHTE UND MUESLI

Urschwiizer Birchermuesli Stiick

Brainfood Joghurt & Bienenpower Stiick
Naturjoghurt mit gehackten Niissen und Honig,
raffiniert abgeschmeckt mit frischer Limette

Happchenweise Vitamine Stiick
Saisonale geschnittene Friichte

4.50

4.20

5.50



PAUSEN

SANDWICHES

Pfeffer-Salz Ciabatta mit Senfbutter und Schinken ge- sttick
fillt

Tomaten-Foccaccia mit Tomaten-Mozzarella und Ba- Stiick
silikum Pesto

Korniges Zwirbelino mit Currysauce und Pou- Stiick
letschnitzel

Knusperspitz mit Eiftillung Stiick
Laugenbrotli mit Thunfischfiillung Stiick
Knuspriges Sauerteigbrotli mit Fleischkase Stiick
Veganes Planted Kebab Sandwich Stiick

CEREALIEN & CoO.

Brainfood Stiick
Ungesalzene Nisse und getrocknete Friichte im
trendigen Pappbecher

Alternative Getreideriegel, aus Amarant mit Honig  Stiick

Sesamcracker Stiick
SUSSES

Verschiedene Muffins Stiick

Zitronen-, Schoggi- oder Riiebli-Cake Stiick

Brownie Stiick

Donut Mania Stiick

Eine bunte Welt aus Hefe - verschiedene Donuts je
nach Saison

3.80

2.80

3.00
Ab 2.50
3.00

2.50



APERO

A LA CARTE

SANDWICHES

Ein Meter aus Baguette und lokalen gluschtigen Pro- 10 Portionen 45.00
dukten, dazu knackiger Salat

Krduter-Focaccia mit Parmaschinken und Parmesan  Stiick 9.50
Tomaten-Focaccia mit scharfer Salami und grillierten stick 7.50
Peperoni

Krduter-Focaccia mit Hummus und gebratenen Au-  Stiick 7.50
berginen

Tomaten-Focaccia mit grilliertem Halloumi und To-  stiick 7.50
matensalsa

Fuustbrot mit Butter, Emmentaler, Tomate und Niiss- Stiick 6.50
lisalat

Fuustbrot mit Senf, Fleischkdse, Essiggurke und Lollo stiick 6.50
rosso

Fuustbrot mit Biindner Rohschinken, Essiggurke und Stiick 9.50
Kopfsalat

Fuustbrot mit Krauterquark, Salatgurken und Eisberg-stiick 5.50
salat

KALTE HAPPCHEN

Antipasti-Tramezzini, Dreiecke Stiick 6.50
Knusprige Crostini mit Tomaten Stiick 2.50
Knusprige Crostini mit Oliventapenade Stiick 2.80
Knusprige Crostini mit Avocadocreme Stiick 2.50
Knusprige Crostini mit Frischkase Stiick 2.50
Toastcanapé mit Raucherlachs Stiick 6.50
Toastcanapé mit Biindner Fleisch Stiick 6.50
Toastcanapé mit Roastbeef Stiick 6.50
Toastcanapé mit Emmentaler Stiick 5.50

Toastcanapé mit Thon Stiick 5.50



APERO

Toastcanapé mit Gemtsetatar Stiick 5.50
Parmesanmockli Stiick 2.20
Brotchips mit Tapenade, Rohschinken und Tomaten- Portion 4.00
ragout, ideal zum Dippen

WARME HAPPCHEN

Datteln im Speckmantel Stiick 2.50
Chaschiiechli Stiick 2.80
Miniburger im bunten Bun Stiick 3.80
Schinkengipfel Stiick 2.80
Indische Gemiisetaschen mit Chilidip Stiick 2.50
Kleine Friihlingsrolle mit Gemiisefiillung Stiick 2.50
Kleine knusprige Pizza mit Tomaten und Mozzarella Stiick 3.50
Wiirzige Fleischbdllchen mit rassigem Tomaten- Stiick 4.00
Chutney

Poulet-Satay-Spiessli mit Erdnussdip Stiick 4.00
SALZIGES

Goin’ Nuts, Nussmischung 100 g 2.00
Crispy Choice, eine Auswahl an Kartoffelchips 100 g 2.80
Popcorn - a variation 100 g 4.50
Traditionelles Apérogeback 100 g 4.50



APERO

SUSSES

Gebrannte Créme, Miniportion
Mini-Gugelhupf

Eclair mit verschiedenen Fullungen: Mokka,
Erdbeere oder Vanille

Kleine Windbeutel gefiillt mit Rahm

Friichtespiessli

Stiick
Stiick

3 Stiick

Stiick

Stiick

2.50

3.00

5.50

2.50

3.00



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser mit Kohlensdure 5dl 2.00
Mineralwasser ohne Kohlensaure 5dl 2.00
Coca-Cola 5dl 2.50
Coca-Cola Zero 5dl 2.50
Rivella rot 5dl 2.50
Sinalco 5dl 2.50
Elmer Citro 5dl 2.50
Apfelsaft 5dl 2.50
SV Ice Tea Fairtrade 5dl 2.50
Orangensaft Premium Fairtrade 5dl 6.00
Orangensaft Premium Fairtrade 5dl 6.00
Mineralwasser mit Kohlensdure 1.5 Liter 5.50
Mineralwasser ohne Kohlensdure 1.5 Liter 5.50

KAFFEE & TEE

Kaffee Tasse 2.50

Ovomaltine oder Schokolade Tasse 2.50

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse 2.50
WEISSWEINE

Epesses AOC Lucine Waadt 75 cl 32.50

Heida du Valais AOC 75cl 35.00



GETRANKE

ROTWEINE
Ticinello Merlot del Ticino DOC Tessin 75 cl 32.00
Mythos rot, Vin de Pays Suisse, Landolt Weine 75 cl 28.00

SCHAUMWEINE
Helveticus Brut Vin Mousseux 75l 32.00
Prosecco Brut DOC Treviso Il Colle 75l 28.00
BIER

Feldschlossli 33 cl 4.00
Eichhof Lagerbier 33 ¢l 4.00

Clausthaler Bier 33cl 4.00



RAUMLICHKEITEN

Flir Raumreservationen und Fragen stehen wir Thnen gerne zur Verfi-
gung.

PERSONALRESTAURANT

Restaurant mit 350 Sitzpldtzen und 30 Sitzpldtzen auf der Terrasse.
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ALLGEMEINE HINWEISE

ZUSATZKOSTEN

Mitarbeiter: Abfahrt bis Riickkehr ins Personalrestau- pro Stunde  48.00
rant, inkl. Nacht- und Uberzeitzuschlag

Kader pro Stunde  58.00

Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand

TRANSPORT UND BEDINGUNGEN

Transport: je nach Aufwand der Fahrzeugmiete nach Aufwand
Abholung im Personalrestaurant mit Riickgabe gratis
der Gebinde

Lieferungen im Areal Olten pro Lieferung 20.00

Die bis eine Woche vor dem Anlass gemeldete Anzahl Gaste ist ver-
bindlich und wird in Rechnung gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7,7 % MwSt.
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ALLGEMEINE HINWEISE

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Pouletbrust, Kalbfleisch,
Fleischbdllchen, Wiirste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami

Vietnam: Riesencrevetten, Thon, Pangasius, Fischburger (Fangge-
biet/Meeresgebiet oder Zucht angeben, MSC/ASC)

Norwegen: Rauchlachs (Fanggebiet/Meeresgebiet angeben, MSC/ASC)
Danemark: Cocktailcrevetten

Italien: Bresaola, Parmaschinken

ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN
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https://www.sv-group.ch/de/catering/agb



https://www.sv-group.ch/de/catering/agb

